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VISION
TAYDELINNEN VALMISTUS

Voin olla taysin varma siita, etta ruonlaiton lopputulos on
Blue Vision uunin ansiosta aina todella laadukasta.
Valmistamani ruoka on kauniin kullanvaristd, mehukasta,

rapeaa ja terveellistda, minimimaaralla rasvaa.

Hoyrykeitto
onnistuu aina

Edistynyt Retigo Vision-hdyrynkehitys
jarjestelma varmistaa erinomaisen varin ja
maun sailyttden samalla ruoka-aineiden
vitamiinit ja ravintoaineet.

Aterian taydellinen
vari ja rapeus

Aktiivinen kosteudensaato (AHC) yllapitaa
jokaisen valmistettavan aterian ihanteellisen
kosteuden. Patentoitu tekniikka mahdollistaa
keittiokammion nopean ja tehokkaan
kosteuden saatelyn. Lopputuloksena on
taydellisen rapea ja kullanruskea pinta.

Vahemman
huolta keittidssa

Mahdollisuus valmistaa useita eri aterioita
yksilollisilla kypsennys-ajoilla samanaikaisesti
ilman, ettd hajut ja maut sekoittuvat keskenaan,
lisaa keittion tehokkuutta. Yon yli valmistus ja
matalan ldmpotilan keitto mahdollistaa
sujuvuuden keittiossa ruuhka-aikoinakin.
HACCP valvoo puolestasi.

Kaikki
valmistusmenetelmat
vhdessa jarjestelmassa

Retigo Vision uuneissa on yksi kayttojarjestelma
suurimmalle osalle toimintoja (ruoanlaitto,
keittdminen, paistaminen, hauduttaminen,
grillaus, paahtaminen, sous-vide, kuivaus,
savustus, matalan lampotilan keitto jne.)




Miellyttavaa
ruoanvalmistusta
ilman tapaturmia

Ristikkain asetellut johteet helpottavat GN-
astioiden liikuttelua ja niiden ansiosta on
helppo tarkkailla ruokien valmistumista
johdinkohtaisesti. Pienemman GN-astian voi
laittaa joko rst. ritilan paalle tai hyodyntaa
erillisia apujohteita.

Vahainen
polttamisen riski

Ainutlaatuinen kolmoislasitettu ovi alentaa
uunin ulkopinnan lampétilaa ja vahentaa
palovammojen riskia. Tuulettimen
automaattinen pysdytys estad kuuman
hdyryn purkautumisen, kun yhdistelmauunin
ovi avataan. Turvaoven kaksivaiheinen avaus
maksimoi turvallisuuden.

Helppo yhdistelmauunin
avaaminen

_ Ergonomisen kasikahvan muotoilun
— ansiosta yhdistelmduunia on helppo kasitella

A : ja sen puhtaanapito on vaivatonta. Kasikahva
V | S | O N D Es I G N - hylkii bakteereja ja on erittain hygieeninen.
5 ’ . #

- . . Korkeat
Retigo Vision tarjoaa erinomaisen yhdistelman eri toimintoja, hyglemaSta ndardit
poikkeuksellisen edistyneen ergonomian ja viimeistellyn . ' Pyéristetyt uunikammion reunat lisaavat
_ D e automaattisen puhdistuksen tehoa ja estavat
ulkomuodon. Kaiken taman lisaksi on kiinnitetty lian kertymisen. HACCP-jarjestelma tallentaa

automaattisesti kaikki tapahtumat. Naita
tallennettuja tietoja voi jalkikdteen selailla
naytolta tai ladata tietokoneelle

erityishuomiota turvallisuuteen ja hygieenisyyteen.
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KAYTTOJARJESTELMA ..
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Cleaning Help

Pystyn valitsemaan haluamani toiminnon nopeasti ja helposti

vaikka minulla olisi rasvaiset kadet tai kasineet kadessa.

Paavalikon voi raataloida kayttajakohtaisest.

Markkinoiden yksinkertaisin kayttojarjestelma!

Huomio aterian
valmistuksessa

Helppo kayttd ilman manuaalia ja erinomainen
nakyvyys suuren varikkaan ndytén ansiosta.

El epatoivottuja
viivastyksia

8” nayttd reagoi nopeasti kosketukseen.
Usein kaytetyt toiminnot on valittavissa
helposti pdanaytolta.

Kaikki tarvittava
sijaitsee paavalikolla

Pdavalikolle on mahdollista lisata mika tahansa
valikkokohta ja saataa sen sijaintia, kokoa ja
varia kunkin kadyttajan toiveiden ja
kayttotarpeiden mukaan.

100 % ajan saasto

Yhdistelmauunin toiminnon loppumista ei
tarvitse erikseen odottaa, vaan kosketunaytolla
voi navigoida ja maarittad asetukset valmiiksi
seuraavaa ateriaa varten uunin ollessa
kaynnissa.

Paavalikon muokkaus

Jokainen kokki voi raataloéida paavalikon
mieleisekseen. Profiili-toiminnon avulla voi
tallentaa jarjestelmaan lukuisia eri profiileja.
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ALYKAS

INVESTOINTI
| 1

Todistetusti pienin energian ja veden kulutus ja edullinen
automaattinen puhdistus - kaikki yhdessa laitteessa.
Kaikki tama saastaa rahaa joka paiva ja takaa

erinomaisen tuoton.

%

%,

Energiansaasto

Kaksivaiheinen veden jalleenkuumennus k
ylijaamahoyrysta yhdistettyna ainutlaatuiseen '
kolmoislasitettuun oveen sekd 50 mm paksuun
lampoeristykseen, vahentdaa merkittavasti
valmistuskustannuksia.

Ekologinen puhdistus

Ainutlaatuinen Retigo Aktiivinen Puhdistus
takaa taydellisen puhtauden minimoiden
samalla veden kulutuksen. Saastat rahat
pesuaineeseen.

Ennennakematon tuotto

Alhaiset kayttokustannukset, pitka kayttoika,
edullinen huolto ja korjaukset seka
erinomainen hinta-laatusuhde takaa suuren
sijoitetun paaoman tuoton.

Tilansaasto

Retigo Visio paihittaa klassiset suurkeittiouunit
tilankaytossa. Lisaksi yhdistelmauuni on
todistetusti lukuisia muita uuneja tuottavampi.




ALYKAS INVESTOINTI

Retigo Vision yhdistelmaduuni on ollut aina
karkisijoilla veden ja energiansaastda
mittaavissa tuotevertailuissa. Innovatiiviset
uuden sukupolven ratkaisut lisdavat saastoja
entisestadn, jonka ansiosta Retigo Vision on
yhdistelmaduuni markkinoiden ykkénen.

Vertailussa uusi ja
vanha Retigo Vision

Vanha malli Uusi malli Sddsto

12 % nopeampi
3:39 min 3:12 min lampotilan
saavutus

Esilammitys kuumalla
ilmalla > 165 ° C: seen

12 % alhaisempi
kulutus

Energiankulutus kuumailma

. . . 2,46 kWh 2,17 kWh
toiminnolla, taysi uuni

Energiankulutus kuumailma
toiminnolla, tyhja uuni

31 % alhaisempi

0,95 kWh 0,66 kWh |3mpahavikki

Mitattu standardi DIN 18873-1 2012-6 6.2 611-kokoisella yhdistelmauunilla.

Alhainen veden ja energian kulutus seka
pesuaineen hinta tuo kustannussaastoja

Esimerkki saastoista

paivittain. Verrataan Retigo 1011 yhdistelmauunia

REUgOﬂ d Utomaamse”a markkinoiden muihin vastaavanlaisiin malleihin,

: 6 puhdistusta viikossa, 52 tyoviikkona vuodessa.
p u h d |StU kse | |a Vertailussa kaytetty 05/2017 voimassa olevia
Erittain tehokkaat puhdistusohjelmat tarjoavat hintoja seka keskivahvaa puhdistusta tarvittavalla
taydellista puhtautta pienella vaivalla. pesuainemaaralla.

1:n vuoden sdasto 10:n vuoden sdasto [l gl713%

Yli 20 %
Pesuainekustannus saasto 225 € 2246 € yhdistelmauunin
ostohinnasta

Voit itse valita
Ajansaasto 338 h 3380h kuinka hyodynnat

saastetyn ajan

Merkittava rahan
Vedensaasto 7519 | 75192 | ja ympariston
saasto

Tarkista maksamasi
Energiansaasto 580 kWh 5 803 kWh energian hinta ja
huomaa ero!

ESi merkkejé SaaStO|Sta Monikadyttdinen Retgio Vision paistojarjestelma

voi korvata useita perinteisia keittiovalineita ja

REﬁgO ViSiOﬂi”a mahtuu 1 m? alueelle.

Perinteisiin uunimalleihin verrattuna

Sianliha Perinteinen uuni Retigo Vision
Tuotto 64 % 80 %
Annokset kpl (100 g/annos) 100 100
Raa’an lihan maara 10 kg 10 kg
Kokonaistuotto 6,4 kg 8 kg
Paivat 200 200
Lihan painon menetys 720 kg 400 kg
Rahan menetys 5760 € 3200€

Kokonaissaasto 200 padivassa

Laskennassa kaytetty keskihintana 8 €/1 kg sianlihaa. Vertailussa B611i yhdistelmauuni.

Vihannesten valmistus (perunat) Perinteinen valmistus Retigo Vision
Tuotto 90 % 100 %
Annokset kpl (100 g/annos) 100 100
Vihannesten maara 20 kg 20 kg
Valmistusaika 1,5h 1h
Kokonaistuotto 18 kg 20 kg
Paivat 200 200
Vihannesten painon menetys 400 kg Okg
Rahan menetys 280 € 0€

Kokonaissaasto 200 paivassa

Laskennassa kaytetty keskihintana 0,7 €/1 kg vihanneksia. Vertailussa B611i yhdistelmauuni.

Veden ja energian saasto 80 | boileri Retigo Vision
Vedenkulutus/h 40 | 121
Enimmaiskapasiteetti 60 kg 54 kg
Energiankulutus/h 12 kW 4,5 kW
Valmistusaika 1,5h 1h
Kokonaiskulutus/valmistus 18 kWh 4,5 kWh
Kokonaiskustannus/valmistus 3,6 € 0,9€

Kokonaissddsto 200 pdivassa

Veden saasto 200 padivassa

Laskennassa kaytetty keskihintana 0,2 €/1 kW. Vertailussa B611i yhdistelmauuni.




“Helppokayttoiset

ohjelmointimahdollisuudet ja
taatusti tasalaatuinen huippuateria.
Sita Retigo Vision on meille.”

PETRA HAAG
ESSIG Frischmenii keittiopaallikko

ESSIG Frischmenti on perheyritys, joka vastaa
pdivittdin 10 000 ruoka-annoksen huippulaadusta



RETIGO VISION
MODERNIN
KEITTION SYDAN

Retigo Vision yhdistelmauunilla suoritetaan pienessa

tilassa suurin osa keittion teknologisista toiminnoista
ja silla on mahdollista korvata useita perinteisia
keittidlaitteita. Yhdistelmauunilla voi valmistaa
kaytannossa kaikenlaisia aterioita aamupalasta

lounaaseen ja illalliseen, jalkiruoat mukaan lukien.

.=

*é*

Helppo valmistus

Alykas kokin assistentti auttaa myos
vahemman kokeneita ruoanlaittajia
tavoittamaan parhaan lopputuloksen.
Ainutlaatuinen jarjestelma ehdottaa
automaattisesti oikeita toimintoja
kunkin ateriatyypin osalta.

$44
Sy

Savustus

Ulkoinen Retigo savustingeneraattori ja
erikoisreseptit tekevat Retigo Visionista
taydellisen savustusuunin. Savusta ateria-
kokonaisuuksia a la cartesta yksinkertaisempiin
lihoihin, kuten kinkkuihin ja vartaisiin.

Ajastin

Ajastin auttaa lyhyen valmistusajan ruokien
seurannassa, johdinkohtaisesti. Sen ansiosta
Retigo Vision uunissa voi valmistaa saman-
aikaisesti useita eri aterioita koosta tai
kypsennusajasta riippumatta. Kun johdin-
kohtainen ajastus valitaan, jarjestelma tarjoaa

automaattisesti uusia resepteja, jotka
valmistuvat samalla ajastuksella.

Sous-vide

Uusinta teknologiaa hyddyntava Retigo Vision
tarjoaa ihanteellisen ympariston ja lampdtilan
sous-vide (tyhjio-vesihaude) valmistus-
menetelmalle. Retigo Vision mahdollistaa
suuremman kapasiteetin ja korkeamman
laadun kyseiselle menetelmalle.

4
N C

Yon yli valmistus

Retigo Vision paistaa puolestasi yon yli.
Erityisen yon yli valmistus toiminnon kosteus-
ja lampotilasaadon ansiosta onnistut
maksimoimaan tehokkuuden ja tuotot. Saat
lihasta ihanan mehukkaan, pitden samalla
veden ja energian kulutuksen matalana.

A
Confit

Jotta omassa nesteessa tai rasvassa
valmistettu ateria onnistuu, tarvitaan kaksi-
suuntainen ilmavirta. Retigo Vision patentoitu
tuuletin voidaan asettaa haluttuun nopeuteen.
Uunin Confit-prosessi ei vaadi valvomista ja
tulos on aina erinomainen.







VIHREA RETIGO KONSEPTI

Ainutlaatuiset tekniset ratkaisut

saastavat ymparistoa ja rahaa.

Lampohavikin
minimointi

Erityinen eristys ja kolminkertaiset uunin
ovien lasitukset (mallissa 623 kaksinkertain-

en lasitus) takaavat matalan energian-
kulutuksen valmistusprosessin aikana.

P

Edistynyt
hoyrynmuodostus

Takaa nopean hoyryn tuottamisen
integroidulla injektiohoyryjarjestelmalla.

Erittdin vahainen veden ja energian kulutus.

0

Vedensaasto-
jarjestelma

Ainutlaatuinen jatevesijarjestelma vaatii
vahimmaismaaran vetta poistohdyryn
viilentamiseksi. Tama ratkaisu vahentaa
veden kokonaiskulutusta merkittavasti.

Y,

Elinkaari ei paaty
kayton lopettamiseen

98 % Retigo Vision yhdistelmauunin
valmistukseen kaytettavista materiaaleista
on taysin kierratyskelpoisia..

AINUTLAATUISET
TEKNISET YKSITYISKORDAT

Keittokammion erityinen pintakasittely estaa
ei-toivottujen ainesten sekoittumisen veteen tai
ruokaan ja estda samalla lian kertymisen.

Kaikki boilerin sisaltavat Retigo Vision
yhdistelmauunit on varusteltu edistyksellisella
injektiojarjestelmalla, joka takaa toiminnon ilman
ongelmia, vaikka boileri dkillisesti sammuisi.

Automaattinen kosteudenhallintajarjestelma
(AHC) saatelee tarkasti uunikammion hoyry-
pitoisuutta ja luo optimaalisen ympariston
valmistettaville ruoille.

Laadukas austeniitti (ei magneettinen) ruostumaton
AISI 304 ja 316 terds ja vahainen muovi-
kombonenttien kadyttd pidentaa

huomattavasti Retigo Visionin kayttoikaa.

Ainutlaatuinen patentoitu tuuletinjarjestelma
takaa uunikammion tehokkaan ilmanvaihdon.
Taydellisen rapeapintaiset ateriat.

Erittdin tehokkaat lappaventtiilit sdatelevat tar-
kasti jaannoskosteutta uunikammiossa.
Lopputuloksena ruokien taydellisen rapea ja
kullanruskea pinta.




AINUTLAAT
TOIMINNO

* X %
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Vision taydelinen
valmistus

Retigo Vision yhdistelmauunilla saavutat
stressaamatta aina uskomattoman lopputuloksen
ruoan valmistuksessa. Valmis ruoka on taydellisen
vdrinen, mehukas, rapea ja terveellinen vahalla
rasvamaaralla.

> Erinomainen hoyrykeitto

> |deaali ruoan vari ja rapeus

> Vdahemman huolta keittidssa

> Kaikki teknologiset toiminnot samassa yksikdssa

Vision Design

Retigo Vision tarjoaa erinomaisen yhdistelman eri
toimintoja, poikkeuksellisen edistyneen ergonomian
ja viimeistellyn ulkomuodon. Kaiken taman lisdksi
on kiinnitetty erityishuomiota turvallisuuteen ja
hygieenisyyteen.

> Miellyttavaa ruoanlaittoa ilman palovammoja
> Luotettavuus ja pitka kayttoika
> Tayttaa kansalliset terveysstandardit

UISET

My Vision
kayttojarjestelma

Markkinoiden yksinkertaisin jarjestelma saastaa
aikaa ja sen avulla tekee nopeasti ja helposti kaikki
tarvittavat asetukset. Naytto reagoi nopeasti vaikka
kadet olisivat rasvassa tai kdsineet kadessa.
Paavalikon voi muokata mieleisekseen.

> Taydellinen keskittyminen ruoanlaittoon
> Ei ajan hukkaamista
> Kaikki tarvittava loytyy paavalikosta

Alykas investointi

Retigo Vision yhdistelmauunilla saastat rahaa joka
paiva. Todistetusti alhaisempi veden ja energian
kulutus yhdistettyna edulliseen automaattiseen
puhdistukseen takaa nopean tuoton.

> Energiansaasto
> Taloudellinen automaattinen puhdistus
> Erinomainen tuotto sijoitetulle pddomalle

VAKIOVARUSTEET
JA OMINAISUUDET

VALMISTUS

Kuuma ilma 30 - 300 °C

Yhdistelma 30 — 300 °C

Hoéyry 30 -130°C

Matalaldampo6hoyry 30— 98 °C

Yonyli valmistus — Saastad aikaa ja rahaa.

Johdinkohtainen ajastus — Aseta yksittdiselle johdintasolle ajastus,
jos haluat valmistaa useita ruokia yhta aikaa.

AHC (Automaattinen kosteuden saatd) — Mahdollistaa

halutun lopputuloksen.

Edistynyt hoyrytysjarjestelma — Kaksivaiheinen veden esi-
kuumennus sisadnrakennetulla lammonvaihtimella, mahdollistaa
taydellisen hoyrytyksen.

Ristikkaiset telineet — Turvallisempi ja mukavampi
GN-astioiden kasittely.

Delta T valmistus — Kaytd edistynyttd valmistusaste-
menetelmaa esim. paahdetun lihan optimaalisen kypsyys-
asteen takaamiseksi.

Matalan lampétilan valmistus — Al anna ruoan nahistua, vaan
takaa parempi maku.

Valmista ja yllapida — Pida koko valmistuksen ajan
optimaalinen lampatila.

Pinnan viimeistely — Lisaa kultaisen ruskea ja rapea

viimeistely.

Automaattinen esilammitys/-jadhdytys minimoi lampotilan laskun.

Aloita ruoan valmistus halutulla lampétilalla.
Sous-vide, kuivaus, sterilointi, confit, savustus — Laajentaa
valmistusmahdollisuuksia.

MY VISION JARJESTELMA

8“ ndytt6 — Taydellinen yleiskuva seké helppo ja intuitiivinen ohjaus.
MyVision — Muokkaa valikkoa siten, etta sinulla on kaikki tarvittava
helposti saatavilla paanaytolla.

Kosketuspaneeli — Paneeli toimii kaikissa olosuhteissa nopeasti.
Helppo valmistus — Loistavia tuloksia myds véhemman kokeneiden
kokkien kanssa.

6 kohdan lampdmittaus — Sallii ruoan kypsymisen sisalta automaat-
tisesti haluamaasi lampaétilaan.

1000 ohjelmaa 20 eri vaiheella

Kuvakkeet — Valitse sopiva kuvake vastaamaan kunkin ruoan
valmistusohjelmaa. Kosketa kuvaketta saadaksesi toivotut tulokset
toistuvasti.

Oppimistoiminto — Kaikki valmistusasetukset tallennetaan. Saasta
my6hempaa kayttoa varten hyvaksi havaittuja ohjelmia ja palaa
niihin tarvittaessa.

Viimeiset 10 — Viimeiset 10 valmistusohjelmaa on helppo ottaa
kayttéon uudelleen, kun ne ovat tallessa jarjestelmassa.
Monivalmistus — Suunnittele muita ohjelmia samalla kun uunissa
on valmistusprosessi meneillaan ilman, ettd olemassa oleva prosessi
keskeytyy.

Automaattinen kdynnistys — Mahdollistaa myohaisemman
valmistusajan aloituksen asentamisen.

Ekologinen — Energiankulutus nakyy naytolla.

Jatkuva valmistusaika -mahdollisuus — S33staa aikaa kiireisten
toimintojen aikana.

MUUT VARUSTEET

Aktiivinen puhdistus — Matalakustanteinen puhdistusohjelma
sadstaa aikaa

Kolminkertainen lasitus ovissa — Sddstaa energiaa ja ehkdisee palo-
vammat. (mallissa 623 kaksinkertainen lasitus)

Automaattinen puhaltimen suunnanvaihto — Erinomainen tasaisuus,
joka tuottaa ruokiin tasaisen varin ja rakenteen.

Hoyryventtiili — Patentoitu kosteudenestojarjestelmd, joka antaa
hyvan varin ja rapeuden.

7 Tuuletinnopeutta — Tarkka ilmansaatd mahdollistaa halutun loppu-
tuloksen erilaisille aterioille. (ei malli 623)

Automaattinen puhaltimen pysdytin — Mikali ovi avataan, tuuletin
pysahtyy .(ei malli 623)

Puhaltimen ajastin — 3 vaihetta takaa paremman tasaisuuden. (ei
malli 623)

AISI 304 ruostumaton terds — Poikkeuksellisen laadukas erityinen
pinnoite takaa pidemman kayttoidn.

Kasisuihku — Ulkoinen vesiletku suihkusuuttimella.

WSS (veden sadstéjarjestelma) — Erityinen tyhjennysjarjestelma ja
sisadnrakennettu lammaonvaihdin sadstavat vesikustannuksia.

YHTEYS LAITTEESEEN

USB liitantd — Siirra helposti tarpeellista tietoa uuniin ja uunista.
Ethernet/LAN — Mahdollistaa tiedonsiirron etayhteyden.
VisionCombi jarjestelma — Ohjelmien ja kuvakkeiden hallinta
tietokoneella seka HACCP tiedostojen selailu.

KAYTTOLOKIT
HACCP raportit — Valmistusvaiheiden helppo analyysi.
Kattavat valmistusraportit

HUOLTO
SDS (vikailmoitusjarjestelma) — Helppo itsediagnostiikka ja
vikailmoitukset

MALLIKOHTAISET OMINAISUUDET

Toinen lampodastemittari

Vasenkatinen ovi (mallit 623, 611, 1011)

Turva ovenavaus

Kelautuva kasisuihku (ei malli 623)

Lisdvarusteet — Jalustat, vaunut, GN-astiat, puhdistusaineet jne.




“Retigo Vision merkitsee minulle
luotettavuutta. Voin keskittya

taysilla ruoanlaittoon.”

ARTHUR PETURSSON
Hard Rock Cafe ravintolakokki, Reykjavik, Islanti

Islannin Hard Rock Cafe sijaitsee suosituimmalla Leekjargata
-nimiselld kadulla Reykjavikin syddmessd. Ravintolan valtavasta
suosiosta on todisteena 2000 ruoka-annosta pdivittdin.




MALLIT JA
TEKNISET TIEDOT

Sopiva ratkaisu kaikkiin tarpeisiin

Malli

Energia

Hoéyry

Kapasiteetti

Kapasiteetti
(vaihtoehto)

Kapasiteetti
(annokset)

Mitat
(Ixsxk) mm

Paino

Lammitysteho

Kokonaisteho

Hoyryteho

Sulake

Jannite

Vesi/Viemiri-
liitdntd mm

Kaasuliitanta

Aénitaso

Lampatila

".'1|I
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e
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B 623 B 611 B 1011 B 2011 B 1221 B 2021
B 623i B 611i B 611b B 611ig B 1011i B 1011b B 1011ig B 2011i B 2011b B 2011ig B 1221i B 1221b B 2021i B 2021b
sahko sahko sahko kaasu** sahko sahko kaasu** sahko sahko kaasu** sahko sahko sahko sahko
injektio injektio boileri injektio injektio boileri injektio injektio boileri injektio injektio boileri injektio boileri
6x GN2/3 7x GN1/1 7x GN1/1 7x GN1/1 11x GN1/1 11x GN1/1 11x GN1/1 20x GN1/1 20x GN1/1 20x GN1/1 12x GN2/1 12x GN2/1 20x GN2/1 20x GN2/1
- 7x 400/600 7x 400/600 7x 400/600 11x 400/600 11x 400/600 11x 400/600 - = - 24x GN1/1 24x GN1/1 40x GN1/1 40x GN1/1
30-50 51-150 51-150 51-150 151-250 151 -250 151-250 400 - 600 400 - 600 400 - 600 400 - 600 400 - 600 600 — 900 600 - 900
683 x586x575 933x818x786  933x818x786  933x818x786 933x818x1080 933 x818x1080 933 x818x 1080 948 x 827 x 1824 948 x 827 x 1824 948 x 827 x 1824 1105x 952 x 1353  1105x 952 x 1353~ 1150x 952 x 1841 1150 x 952 x 1841
62 kg 116 kg 122 kg 127 kg 138 kg 144 kg 149 kg 235kg 245 kg 257 kg 210 kg 220 kg 330 kg 336 kg
4,8 (3,2%) kW 10,3 kW 10,3 kW 13 kW 18 kW 18 kW 22,5 kw 36 kW 36 kW 45 kW 36 kW 36 kW 58 kW 58 kW
5 (3,4%) kW 10,9 kW 10,9 kW 0,74 kW 18,6 kW 18,6 kW 0,74 kW 37,1 kW 37,1 kW 1,28 kW 37,1 kW 37,1 kW 59,4 kW 59,4 kW
- = 9 kw = - 18 kW - - 33 kW - = 33 kw = 48 kW
16 A 16 A 16 A 10A 32A 32A 10A 63 A 63 A 10A 63 A 63 A 100 A 100 A
3N~/380-415V/ 3N~/380-415V/ 3N~/380-415V/ IN~(2~)/220- 3N~/380-415V/ 3N~/380-415V/ 1IN~(2~)/220- 3N~/380-415V/ 3N~/380-415V/ 1IN~(2~)/220- 3N~/380-415V/ 3N~/380-415V/ 3N~/380-415V/ 3N~/380-415V/
50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz 240V/ 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz 240V/ 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz 240V/ 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz
G 3/4“ /40 mm G 3/4” /50 mm G 3/4” / 50 mm G 3/4” /50 mm G 3/4” / 50 mm G 3/4” /50 mm G 3/4” / 50 mm G 3/4” / 50 mm G 3/4” /50 mm G 3/4” / 50 mm G 3/4” / 50 mm G 3/4” /50 mm G 3/4” / 50 mm G 3/4” /50 mm
- = - G 3/4” G 3/4” = G 3/4” - = G 3/4” = - = -
do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA do 70 dBA
30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C 30-300°C
B — Blue Vision | i —injektio | b —boileri | g —kaasu

* Voimassa jannitteella 1N~/230V/50-60Hz | ** Vakio kokoonpano - maakaasu (G20, G25) kaasu A3 (ilman savupiippua)



SARJAT JA LISAVARUSTEET

RETIGO VISION
YHDISTELMAUUNI + JALUSTA

Yhdistelmauunimalleille

623, 611 ja 1011 on saatavilla
useita erilaisia jalusta vaihto-
ehtoja. Standardina 16 johdinta
(ST623, ST1116) tai jalusta
pyorilld (ST 1116 CS, ST623 CS).
Malleille 611 ja 1011 on
saatavilla taitettava jalusta
kahdeksalla johteella.

Sarjat:
* 623 +S5T623/S5T623 CS
e 611+ST1116/ST1116CS/
ST 1116 H /ST 1108 FP
e 1011+ST1116/ST 1116 CS
/ST 1116 H /ST 1108 FP

RETIGO VISION
YHDISTELMAUUNI KONSOLILLA

Eiko pieninkaan Retigo Vision
malli 623 mahdu keittioosi
jalustan kanssa? Tassa ratkaisu
sinulle. Asenna yhdistelmauuni
konsolin avulla kiinni seinaan.
Enempaa ei voi tilaa saastaal

Sarjat:
e 623+ seindkiinnitys KN 623

konsoli

SAHKOINEN RETIGO VISION
YHDISTELMAUUNITORNI

Yhdistelmauunitorni voi nostaa
keittiosi tehoa viematta paljon
tilaa. Useampia yhdistelmauuni-
torneja saatavilla. Jokaisen sarjan
vakiovarusteena on sarjan alle
sijoitettava jalusta, kehikko
alimpana olevalle laitteelle,
hormin kytkentdsarja seka
koneiden valisen raon peittdva
rst. “kaulus”.

Sarjat (alalaite/ylalaite):
e 623i/623i + varusteet
e 611i, b/611i, b + varusteet
e 1011i, b/ 611i, b + varusteet

KAASU RETIGO VISION
YHDISTELMAUUNITORNI

Myos kaasu yhdistelmauuni-
malleja on mahdollista asentaa
torniksi, alla olevin vaihtoehdoin.

Sarjat (alalaite/ylalaite):
e 611ig/611ig + varusteet
e 611ig/611i, b + varusteet
e 611i, b/611ig + varusteet
e 1011i, b/611ig + varusteet
e 1011ig/611ig + varusteet

RETIGO VISION
+ HOLDOMAT

Sijoita Holdomat (regenerointi)
suoraan yhdistelmaduunin alle ja
kaikki on katevasti lahettyvilla.
Tata varten on suunniteltu
erityisesti Holdomat:ille
tarkoitettu jalusta.

Holdomat standardi:
e 611 + Holdomat standardi
e 1011 + Holdomat standardi

Holdomat 411:
e 611 + Holdomat 411
e 1011+ Holdomat 411

RETIGO VISION
YHDISTELMAUUNI + PUHALLUS-
JAARHDYTIN / PIKAPAKASTIN

Jos kaytat puhallusjaahdytysta

tai pikapakastusta ja haluat pitaa
nama toiminnon katesi ulottuvilla
voidaan yhdistelmauunin alle
asentaa raataloity jalusta johon
voi saa 411 tai 511 jaahdyttimet.

Sarjat (alalaite/ylalaite):
e BC511/611 + jalusta
e BC411/611 + jalusta
e BC511/1011 + jalusta
e BC411/1011 + jalusta
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SARJAT JA LISAVARUSTEET

RETIGO VISION
YHDISTELMAUUNI + VISION
KONDENSAATIOHUPPU

Vision kondensaatiohuppu
voidaan sijoittaa seka
itsenaisesti omilla jaloillaan
seisoviin yhdistelmauuneihin,
ettd kaikkiin sahkaisiin
yhdistelmaduunitorneihin.

Sarjat (alalaite/ylalaite):
e 623+ RPH 623,
623/623 + RPH 623
e 611+ RPH 0610,
611/611 + RPH
e 0610,1011/611 + RPH 0610
e 1011+ RPH 0610
e 2011 +RPH 2011

e
RETIGO VISION
YHDISTELMAUUNI + BANQUET
TAYTTOVAUNUT

Retigo Vision yhdistelmauuni
malleja 1011, 2011, 1221, 2021
voi tdydentaa banquet tayttévau-
nuilla. Valmista aterioita suoraan
iskupakastuksesta tai tuoreena.
Peitd vaunu joko valittdmasti tai
aterioiden regeneroinnin jalkeen
varta vasten suunitellulla [dmpo6-
hupulla. Aaterioiden tarjoilu-
[ampotila sailyy jopa 25 min.

Sarjat:

e 1011 —banquet tayttdévaunu
29 tai 24 lautaselle

e 2011 —banquet tayttévaunu
59 tai 48 lautaselle

e 1221 -banquet tayttovaunu
70 tai 60 lautaselle

e 2021- banquet tayttévaunu
118 tai 96 lautaselle

Lautasen halkaisija 280 mm ja
johdevali 62 mm (enemman lauta-
sia) tai 80 mm (vahemman lautasia).

RETIGO VISION
YHDISTELMAUUNI -
LAIVASSA JA JUNASSA

Mikali Retigo Vision yhdistelma-
uuni on kaytossa laivalla tai
junassa, voi jalustan asentaa
kiintedsti lattiaan, jolloin uunin
kaytté on mahdollisimman
turvallista kayttopaikasta riippu-
matta. Kaikki yhdistelmauuni-
mallit kaasumalleja ja malleja
1221 ja 2021 lukuunottamatta
voidaan radtaloida
seuraavanlaisesti:
e erityinen ovisylinteri, joka
sdatelee oven avautumista
e jalustan telineiden muotoilu
siten, ettei tavara liu ulos
vaikka lattian taso kallistuisi
e jalustan asennus kiintedsti
lattiaan ja yhdistelmauunin
asennus kiintedsti jalustaan

RETIGO VISION
YHDISTELMAUUNI -
OVEN SUUNNANVAIHTO

Retigo Vision yhdistelmauunin ovi
kaantyy vasemmalta oikealle
(oven saranat oikealla).
Yhdistelmauunimalleihin 623,
611 ja 1011 saa oven joka
avautuu painvastaiseen suuntaan
mikali keittion tilankaytto niin
vaatii. Kdyttopaneeli on aina
yhdistelmduunin vasemmassa
reunassa.

RETIGO VISION
YHDISTELMAUUNI - GN-ASTIAT

Retigo Vision yhdistelmauunin
kanssa yhteensopivia GN-asitioita
on tilattavissa kattava valikoima.
Yhdistelmauuneihin ja puhallus-
jaghdyttimeen sopii GN 1/1, GN
2/3 sekd GN 2/1 mitoitukset.

Saatavilla ruostumattomasta
terdksesta valmistettuja GN-
astioita rei’illa tai ilman, erikois
GN-astioita seka erilaisia levyja ja
hyllyja.

Lisatietoja:
e www.retigo.com
e www.kopalkeittiot.fi

RETIGO VISION
YHDISTELMAUUNI -
MUUT LISAVARUSTEET

Jos haluat laajentaa Retigo Vision
yhdistelm&uunin kdyttétapoja
(savustin, 6ljytykki) tai pidentaa
sen kadyttoikaa ja tehda uunin
kayttoymparistosta
mahdollisimman tehokkaan,
loydat meilta lisaa ihanteellisia
kayttoratkaisuja.

Lisatietoja:
e www.retigo.com
e www.kopalkeittiot.fi
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Retigon historia uloittuu vuoteen 1994. Yritys on erikoistunut hoyry-yhdistelmauuneihin.
Toiminnan keskiossa on korkealaatuisten tuotteiden myynti kohtuulliseen hintaan. Retigolla
on tsekkildiset omistajat ja se on yksi maailman riippumattomimmista yhdistelmauunien
valmistajista. Taloudellisen vakauden ja teknisten palveluiden ansiosta, yrityksen on
mahdollista reagoida joustavasti asiakkaidensa tarpeisiin. Yksi menestyksen tekija on
korkeatasoinen myynti ja myynnin jalkeisten palveluiden taso.

Kopal Keittiot on vuodesta 1953 toiminut perheyritys, jonka toimialaa on laadukkaiden
suomalaisten tuotemerkkien jalleenmyynti sekda maailmanlaajuisesti tunnettujen
ulkomaisten laitteiden maahantuonti. Toimitamme keittidlaitteet suurkeittidihin ja
ravintoloihin kautta maan. Tuotevalikoimamme kattaa kaikki nykyaikaisessa ammatti-
keittiossa tarvittavat laitteet ruoan esikasittelysta sen valmistukseen, sailytykseen ja jakeluun
seka astianpesuun. Valinnanvaraa l6ytyy perusmalleista aina tietokoneohjattuihin erikois-
malleihin. Laitetoimituksen jalkeen kokonaisvaltainen palvelumme kattaa huollon,
korjauspalvelut ja varaosat. Asiantuntemuksemme takana on pitka vuosikymmenien
kokemus suurkeittilaitteiden toimittajana. Palvelemme Helsingin toimipaikastamme kasin
koko Suomen alueella.

-\
Over 28 years

INTOHIMO RUOANVALMISTUKSEEN

Ammattitaito, erinomainen ruoka ja tyytyvaiset
asiakkaat ovat menestyksen kulmakivet. Retigo on ollut
ruokateollisuuden ammattilaisten tukena jo 25 vuotta.

TASMALLISET LAITTEET, PARAS HINTA

Korkea laatu ja tehokkuus joka paiva. Parhaat hinnat
markkinoiden suosituimpien yhdistelmauunien sarjassa.

Az

KAIKENLAISILLE TOIMUOILLE

Pieni ravintola vai suuri satojen asiakkaiden tydpaikka-
ruokala? Retigo yhdistelmauunit vastaavat kaikkiin
tarpeisiin. Olemme erikoistuneet yhdistelmauuneihin
ja tieddmme millaista apua keittidssa kaivataan.

’\)

ALYKKAAT VALINNAT

Autamme asiakkaitamme valitsemaan parhaan
ratkaisun ja valttdmaan turhaan ylivarustellun uunin
hankkimista, jonka toiminnot jadvat kayttamatta. Nain
asiakas saa kattavasti neuvontaa ja nopean tuoton
sijoitukselleen.

Y

ERINOMAINEN ASIAKASTUKI

Helppoa ruoan valmistusta ja tyytyvaiset asiakkaat.
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