BLUE VISION B 1221

relio’y

PERFECTION IN COOKING AND MORE...

retigo’

Toiminnot

Kuuma ilma 30—300 °C
Yhdistelma 30 —300 °C
Hoyrytys 30—-130 °C

Matalaldampohdyrytys 30— 98 °C
Yon yli valmistus — Saastaa aikaa ja rahaa.

1 ON

TEKNISET TIEDOT

B1221i/b

Energia

sahko

Hoyry

injektio/boileri

Kapasiteetti

12x GN2/1

Kapasiteetti (vaihtoehto)

24x GN1/1

Kapasiteetti (annokset)

400 - 600

Mitat (I x s x k) mm

1105 x 952 x 1353

Paino

210/220 kg

Lammitysteho

36 kW

Kokonaisteho

5 (3,4%) kW

Hoyryteho

-/ 33 kW

Sulake

63 A

Jannite

3N~/380-415V/50-60Hz

Vesi/Viemariliitdntd mm

G 3/4" /50 mm

Kaasuliitanta

Aanitaso

do 70 dBA

Lampotila

30-300°C

Johdekohtainen ajastus — Aseta yksittdiselle johteelle ajastus, mikali valmistat useita ruokia

yhta aikaa.

AHC (Aktiivinen kosteuden saatd) — Mahdollistaa halutun lopputuloksen.

Edistynyt hoyrytysjarjestelma — Kaksivaiheinen veden esikuumennus sisaanrakennetulla lammon
vaihtimella, mahdollistaa taydellisen hoyrytyksen.
Delta T valmistus — Kayta edistynytta valmistusastemenetelmaa esim. paahdetun lihan

optimaalisen kypsyysasteen takaamiseksi.

Matalan lampétilan valmistus — Ald anna ruoan nahistua, vaan takaa parempi maku.

Valmista ja yllapida — Pida koko valmistuksen ajan optimaalinen lampétila.

Pinnan viimeistely — Lisaa kultaisen ruskean ja rapean pinnan.




Automaattinen esilammitys/-jadhdytys minimoi lampotilan alenemisen. Aloita ruoan valmistus
halutulla lampatilalla.
Sous-vide, kuivaus, sterilointi, pakkaus, savustus — Laajentaa valmistusmahdollisuuksia.

Kosketuspaneeli

8“ naytto — Taydellinen yleiskuva seka helppo ja intuitiivinen ohjaus.

MyVision — Muokkaa valikkoa siten, etta sinulla on kaikki tarvitsemasi helposti saatavilla paanaytolla.
Kosketuspaneeli — Paneeli toimii kaikissa olosuhteissa nopeasti.

Helppo valmistus — Loistavia tuloksia myds vahemman kokeneiden kokkien kanssa.

6 kohdan lampdmittaus— Sallii ruoan kypsymisen sisaltd automaattisesti haluamaasi lampaotilaan.
1000 ohjelmaa 20 eri vaiheella.

Kuvakkeet — Valitse sopiva kuvake vastaamaan kunkin ruoan valmistusohjelmaa.

Kosketa kuvaketta saadaksesi toivotut tulokset toistuvasti.

Oppimistoiminto — Kaikki valmistusasetukset tallennetaan. Sadstda myohempaa kayttoa varten
hyvaksi havaittuja ohjelmia ja palaa niihin tarvittaessa.

Viimeiset 10 — Viimeiset 10 valmistusohjelmaa on helppo ottaa kdyttéon uudelleen, kun ne ovat
tallessa jarjestelmassa.

Monivalmistus — Suunnittele muita ohjelmia samalla, kun uunissa on valmistusprosessi
meneilldaan ilman, ettad olemassa oleva prosessi keskeytyy.

Automaattinen kaynnistys — Mahdollistaa mychdisemman valmistusajan ajastuksen.

Ekologinen — Energiankulutus nakyy naytolla.

Jatkuva valmistusaika -mahdollisuus — Saastaa aikaa kiireisten toimintojen aikana.

“Retigo Vision merkitsee minulle
luotettavuutta. Voin keskittya
taysilla ruoanlaittoon.”

ARTHUR PETURSSON

Hard Rock Cafe ravintolakokki,
Reykjavik, Islanti

Islannin Hard Rock Cafe sijaitsee
suosituimmalla Leekjargata -nimi-
sellé kadulla Reykjavikin sydédmessd.
Ravintolan valtavasta suosiosta

on todisteena 2000 ruoka-annosta

pdivittain.
- .
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Muut varusteet

Aktiivinen puhdistus — Matalakustanteinen puhdistusohjelma saastaa aikaa

Kolminkertainen lasi ovissa — Sdastaa energiaa ja ehkaisee palovammat.

Automaattinen puhaltimen suunnanvaihto — Erinomainen tasaisuus, joka tuottaa ruokiin
tasaisen varin ja pinnan.

Hoyryventtiili — Patentoitu kosteudenestojarjestelma, joka antaa hyvan varin ja rapeuden.

7 tuuletinnopeutta — Tarkka ilmansaaté mahdollistaa halutun lopputuloksen erilaisille aterioille.
Automaattinen puhaltimen pysaytin — Mikali ovi avataan, tuuletin pysahtyy.

Puhaltimen ajastin — 3 vaihetta takaa paremman tasaisuuden.

Suuri ovikahva — Mukava ja turvallinen kasitelld seka hopeaioni materiaalin ansioista hygieeninen.




AISI 304 ruostumaton teras — Poikkeuksellisen laadukas erityinen pinnoite takaa pidemman kayttoian.
Hygieeninen uunikammio pyoreilla sisakulmilla

Kasisuihku — Ulkoinen vesiletku suihkusuuttimella.

Tippa-astia oven alla — Kosteutta ei paase lattialle.

Kaksi vedenotto aukkoa — Saastaa vedenpehmennysyksikon kapasiteettia.

WSS (Veden saastojarjestelma) — Erityinen tyhjennysjarjestelma ja sisddanrakennettu

ldammonvaihdin sadstavat vesikustannuksia.

Irrotettavat GN-johteet, johdevali 65 mm.

Sisdanajettavat johdinvaunut.

Yhteys koneeseen
e USB liitanta — Siirrd helposti tarpeellista tietoa uuniin ja uunista.
e Ethernet/LAN — Mahdollistaa tiedonsiirron etdyhteyden.
e VisionCombi jarjestelma — Ohjelmien ja kuvakkeiden hallinta tietokoneella seka
HACCP tiedostojen selailu.

Kayttolokit
e HACCP raportit — Valmistusvaiheiden helppo analyysi.
e Kattavat valmistusraportit.

Huolto
e SDS (Vikailmoitusjarjestelmd) — Helppo itsediagnostiikka ja vikailmoitukset

Retigo Vision yhdistelmaduunit on suunniteltu tarjoamaan monipuolisia kdyttdominaisuuksia vaativammil-
lekin kayttajille. Kaytanndllisesti muotoiltu uuni on varustettu selkealla kayttopaneelilla, jonka avulla on
helppo saataa sekd uunin perus- seka erikoistoiminnot. Kaikki perusmallit on varusteltu automaattisella
puhdistusohjelmalla, hoyryventtiililla ja luotettavalla lampdastemittarilla. Retigo Vision uunin edistyneen
hoyryjarjestelman ansiosta valmistat kauniin varisen ja rapeapintaisen ruoan vahemmalla vaivalla. Silla
tyoskentely on helppoa, hygieenista ja turvallista. Sahkon- ja vedenkulutuksen saatelyn, ekologisen puh-
distusohjelman seka keittion lattiatilaa sadstavan muotoilun ansiosta uuni on erittdin energiaystavallinen.
Uunin valmistukseen kaytetyista materiaaleista 98 % on taysin kierratyskelpoisia.
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